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SAUTÉ DE VEAU FORESTIER

LA PRESENCE D'ALLERGENE MAJEUR FIGURE SUR L'ETIQUETTE DE LA BARQUETTE

MENUS SUSCEPTIBLES DE VARIATIONS SOUS RESERVE DES APPROVISIONNEMENTS

GOUDA SANS SEL - BEURRE
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GRATIN DAUPHINOIS

POTAGE LENTILLES CORAILPOTAGE LENTILLES CORAIL POTAGE LENTILLES CORAIL

BOUDIN BLANC ET SA COMPOTE FEUILLETÉ POULET CRÈME

SAUTÉ DE VEAU FORESTIER RÔTI DE DINDE À LA LYONNAISE

GRATIN DAUPHINOIS POMMES DE TERRE AUX HERBES

NAVETS BRAISÉS

SAINT NECTAIRE - BEURRE SAINT NECTAIRE - BEURRE

BLANCS DE POIREAUX VINAIGRETTE

SALSIFIS À LA CRÈME

EDAM SANS SEL - BEURRE

LAITAGE

TARTE AU FLAN TARTE AU FLAN

POTAGE PARMENTIER

MACÉDOINE RÉMOULADE

STEAK HACHÉ DE BŒUF SAUCE 
POIVRE

POMMES DE TERRE

SALSIFIS À LA CRÈME

RONDELÉ AUX NOIX - BEURRE

FLAN AU CARAMEL

RONDELÉ AUX NOIX - BEURRE

RIZ AU LAIT

STEAK HACHÉ DE BŒUF SAUCE 
POIVRE

POMMES DE TERRE

V
E

N
D

R
E

D
I 

17
 J

A
N

V
IE

R
 2

0
25

POTAGE BROCOLIS POTAGE BROCOLIS POTAGE BROCOLIS

TARTE AU FROMAGE CHOU BLANC VINAIGRETTE CHOU BLANC VINAIGRETTE

MIMOLETTE - BEURRE MIMOLETTE - BEURRE PETIT FROMAGE FRAIS - BEURRE

FILET DE POISSON MEUNIÈRE SAUCISSE DE TOULOUSE FILET DE POISSON

RIZ ET RATATOUILLE LENTILLES ET CAROTTES RIZ ET RATATOUILLE

MOUSSE AU CHOCOLAT FROMAGE BLANC AROMATISÉ FROMAGE BLANC NATURE
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POTAGE TOMATE POTAGE TOMATE POTAGE TOMATE

CONCOMBRES VINAIGRETTE PÂTÉ DE CAMPAGNE ET CORNICHONS CONCOMBRES VINAIGRETTE

EMMENTAL - BEURRE EMMENTAL - BEURRE GOUDA SANS SEL - BEURRE

DAUBE DE BŒUF AUX PETITS 
LÉGUMES

POTJEVLEESCH
DAUBE DE BŒUF AUX PETITS 

LÉGUMES

SEMOULE POMMES SAUTÉES SEMOULE

TARTE AUX POMMES LIÉGEOIS VANILLE FRUIT DE SAISON
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25 CRÈME DE VOLAILLE CRÈME DE VOLAILLE CRÈME DE VOLAILLE

ACCRAS DE MORUE TOMATES ET ÉCHALOTES VINAIGRETTE TOMATES ET ÉCHALOTES VINAIGRETTE

BRIE - BEURRE BRIE - BEURRE PETIT FROMAGE FRAIS - BEURRE

FILET DE POULET AUX HERBES PAUPIETTE DU PÊCHEUR AU CITRON VERT PAUPIETTE DU PÊCHEUR AU CITRON VERT

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES
GRATIN DE CHOU-FLEUR ET DE POMMES 

DE TERRE
GRATIN DE CHOU-FLEUR ET DE POMMES 

DE TERRE

FRUIT DE SAISON YAOURT NATURE SUCRÉ YAOURT NATURE

MENU A MENU B MENU REGIME

ÉPINARDS À LA CRÈME

GOUDA SANS SEL - BEURRE

COCKTAIL DE FRUITS
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POTAGE POTIRON
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VELOUTÉ DE BOLETS

BETTERAVES ROUGES

POISSON BLANC SAUCE CITRONNÉE

RIZ

SAINT PAULIN - BEURRE SAINT PAULIN - BEURRE SAINT PAULIN SANS SEL - BEURRE

PÂTÉ DE FOIE CAROTTES RÂPÉES À L'ORANGE

HACHÉ DE VEAU SAUCE TOMATE

SEMAINE DU 13 AU 19 JANVIER 2025

CERVELAS À LA MOUTARDE HACHÉ DE VEAU SAUCE TOMATE

PÂTES PURÉE DE CAROTTES PÂTES

VELOUTÉ DE BOLETS

BETTERAVES ROUGES

ESCALOPE DE POULET À LA NAPOLITAINE

PURÉE

EDAM - BEURRE

CRÈME PISTACHE

VELOUTÉ DE BOLETS

CRÊPE AUX CHAMPIGNONS

POISSON BLANC GRATINÉ

RIZ

ÉPINARDS À LA CRÈME

EDAM - BEURRE

COCKTAIL DE FRUITS

POTAGE PARMENTIER

MORTADELLE ET CONDIMENT

ÉMINCÉ DE PORC MARENGO

SEMOULE

POÊLÉE MÉRIDIONALE

MACÉDOINE RÉMOULADE

POTAGE PARMENTIER

FRUIT DE SAISON BEIGNET AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON

POTAGE POTIRON POTAGE POTIRON

CAROTTES RÂPÉES À L'ORANGE

VBF : Viande Bovine Française

VPF : Viande de Porc Française


