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SEMAINE DU 30 NOVEMBRE AU 6 DECEMBRE 2026
MENU A 5 ELEMENTS MENU B 5 ELEMENTS MENU C 3 ELEMENTS

LUNDI 30 NOVEMBRE 2026
ST ANDRE

SALAMI ET CORNICHON
EMINCE DE PORC SAUCE AU ROMARIN

CCEURS DE PALMIER VINAIGRETTE
FILET DE LIEU SAUCE NORMANDE

EMINCE DE PORC SAUCE AU ROMARIN

SAMEDI 5 DECEMBRE 2026
ST GERALD

CUISSE DE POULET ROTIE SAUCE POIVRE
RIZ AUX PETITS LEGUMES

CHANTAILLOU AIL & FINES HERBES
FRUIT

SAUCISSE DE TOULOUSE SAUCE DIJONNAISE
POMMES SAUTEES
CHOUX DE BRUXELLES
CHANTAILLOU AIL & FINES HERBES
FLAN CARAMEL

SAUCISSE DE TOULOUSE SAUCE DIJONNAISE
POMMES SAUTEES
CHOUX DE BRUXELLES

FLAN CARAMEL
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ST NICOLAS

MOUSSE DE CANARD ET CONDIMENT
ROTI DE VEAU SAUCE AUX OIGNONS CARAMELISES
POMMES SARLADAISES
HARICOTS VERTS PERSILLES
SAINT PAULIN
CRUMBLE ABRICOT

SALADE DE LENTILLES ET TOMATES
ESCALOPE MILANAISE
GRATIN DE CAROTTES AU CUMIN

SAINT PAULIN
CRUMBLE ABRICOT

ROTI DE VEAU SAUCE AUX OIGNONS CARAMELISES
POMMES SARLADAISES
HARICOTS VERTS PERSILLES

CRUMBLE ABRICOT

» E | DIMANCHE 6 DECEMBRE 2026

VBF : Viande Bovine Frangaise

VPF : Viande de Porc Francaise

LA PRESENCE D'ALLERGENE MAJEUR FIGURE SUR L'ETIQUETTE DE LA BARQUETTE

MENUS SUSCEPTIBLES DE VARIATIONS SOUS RESERVE DES APPROVISIONNEMENTS




