
MENU A 5 ELEMENTS MENU B 5 ELEMENTS MENU C 3 ELEMENTS

SALADE DE TOMATES FOND D'ARTICHAUT VINAIGRETTE

CARBONADE FLAMANDE OMELETTE CARBONADE FLAMANDE

POMMES SAUTÉES RIZ POMMES SAUTÉES

RATATOUILLE

TOMME TOMME 

LIÉGEOIS AU CAFÉ COMPOTE POMME MIRABELLE LIÉGEOIS AU CAFÉ

BLANQUETTE DE VEAU

GRATIN DAUPHINOIS

NAVETS PERSILLÉS

PARIS BREST

SALADE DE PÂTES CHOU BLANC

CHIPOLATA SAUCE BERCY EMINCÉ DE DINDE SAUCE TANDOORI CHIPOLATA SAUCE BERCY

FLAGEOLETS AUX DÈS DE TOMATES PRINTANIÈRE DE LÉGUMES FLAGEOLETS AUX DÈS DE TOMATES

VACHE PICON VACHE PICON 

FRUIT YAOURT NATURE SUCRÉ FRUIT

CÉLERI RÉMOULADE MACÉDOINE DE LÉGUMES

RÔTI DE BŒUF FROID SAUCE 
BARBECUE

PÉPITES DE COLIN SAUCE MOUSSELINE
RÔTI DE BŒUF FROID SAUCE 

BARBECUE

SALADE DE RIZ PENNES SALADE DE RIZ

EPINARDS HACHÉS À LA CRÉME

CAMEMBERT CAMEMBERT 

PÂTISSERIE DU CHEF YAOURT AUX FRUITS PÂTISSERIE DU CHEF

SALADE MIKADO ŒUF DUR MAYONNAISE

PAVÉ DE COLIN AU CITRON VERT
SAUTÉ DE PORC SAUCE 

DIJONNAISE
PAVÉ DE COLIN AU CITRON VERT

GRATIN DE POMMES DE TERRE ET SALSIFIS PURÉE GRATIN DE POMMES DE TERRE ET SALSIFIS

SAINT PAULIN SAINT PAULIN 

MOUSSE AU CHOCOLAT FRUIT MOUSSE AU CHOCOLAT

CHOU FLEUR SAUCE COCKTAIL CHAMPIGNONS À LA BULGARE

LASAGNES À LA BOLOGNAISE ESCALOPE DE VOLAILLE À LA DIABLE LASAGNES À LA BOLOGNAISE

FONDUE DE POIVRONS

SEMOULE

MIMOLETTE MIMOLETTE 

COMPOTE DE POMMES FROMAGE BLANC SUCRÉ COMPOTE DE POMMES

TERRINE AUX 2 POISSONS SAUCE 
CIBOULETTE

CAROTTES À LA MANGUE

CUISSE DE POULET RÔTIE AU THYM LARD FUMÉ FROID LARD FUMÉ FROID

POMMES LYONNAISES POMMES RÖSTIS POMMES RÖSTIS

HARICOTS VERTS

MONTBOISSIÉ MONTBOISSIÉ

TARTE AU CHOCOLAT TARTE AU CHOCOLAT TARTE AU CHOCOLAT

V
E

N
D

R
E

D
I 1

7 
JU

IL
L

E
T

 2
02

6
D

IM
A

N
C

H
E

 1
9 

JU
IL

L
E

T
 2

02
6

LA PRESENCE D'ALLERGENE MAJEUR FIGURE SUR L'ETIQUETTE DE LA BARQUETTE

MENUS SUSCEPTIBLES DE VARIATIONS SOUS RESERVE DES APPROVISIONNEMENTS
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LOUVÉA

SEMAINE DU 13 AU 19 JUILLET 2026
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PANIER EMMENTAL

BLANQUETTE DE VEAU

GRATIN DAUPHINOIS

NAVETS PERSILLÉS

MONTCENDRÉ

PARIS BREST
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VBF : Viande Bovine Française

VPF : Viande de Porc Française

REPAS 
FROID

REPAS 
FROID


