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MENU A MENU B MENU REGIME
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24 POTAGE DE POIS CASSÉS

SALADE MAROCAINE

RÔTI DE PORC SAUCE BRUNE

SAINT PAULIN SANS SEL - BEURRE

COMPOTE SANS SUCRE

PURÉE DE CÉLERI

FLAN VANILLE

SEMAINE DU 4 AU 10 NOVEMBRE 2024

ÉMINCÉ DE BŒUF AU PAPRIKA PAVÉ DE LIEU SAUCE HOLLANDAISE PAVÉ DE LIEU SAUCE HOLLANDAISE

RONDELÉ AUX FINES HERBES - BEURRE RONDELÉ AUX FINES HERBES - BEURRE PETIT FROMAGE FRAIS - BEURRE

VELOUTÉ DE LÉGUMES
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VELOUTÉ CRÉCY

TABOULÉ

SAUTÉ DE DINDE AU CURRY

SAINT PAULIN SANS SEL - BEURRE

COMPOTE SANS SUCRE

PÂTES

PIPERADE DE LÉGUMES
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24 POTAGE TOMATES POTAGE TOMATES POTAGE TOMATES

CELERI REMOULADE AUX RAISINS SECS CHAMPIGNONS A LA BULGARE CELERI RÂPE AU CITRON

RÔTI DE DINDE LASAGNES A LA BOLOGNAISE RÔTI DE DINDE

SAINT MORÊT - BEURRE

POMMES VAPEUR

SAINT MORÊT - BEURRE GOUDA SANS SEL - BEURRE

PÂTISSERIE DU CHEF YAOURT NATURE SUCRE
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24 POTAGE PARMENTIER POTAGE PARMENTIER POTAGE PARMENTIER

SALADE ANGLAISE HARICOTS VERTS VINAIGRETTE HARICOTS VERTS VINAIGRETTE

POISSON FISH AND CHIPS MIJOTÉ DE BŒUF À LA PROVENCALE MIJOTÉ DE BŒUF À LA PROVENCALE

SAINT PAULIN - BEURRE SAINT PAULIN - BEURRE PETIT FROMAGE FRAIS - BEURRE

LIÉGEOIS AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON

POMMES SAUTÉES SEMOULE SEMOULE

MAYONNAISE
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POTAGE POIREAUX POTAGE POIREAUX POTAGE POIREAUX

CONCOMBRES À LA BULGARE SURIMI SAUCE COCKTAIL CONCOMBRES À LA BULGARE

FILET DE POULET SAUCE AUX 
CHAMPIGNONS

SAUTÉ DE BŒUF A L'ECHALOTE
FILET DE POULET SAUCE AUX 

CHAMPIGNONS

EDAM - BEURRE EDAM - BEURRE EDAM SANS SEL - BEURRE

COCKTAIL DE FRUITS MOUSSE AU CHOCOLAT COMPOTE SANS SUCRE

PÂTES POMMES SAUTÉES PÂTES

FROMAGE RÂPÉ

MENUS SUSCEPTIBLES DE VARIATIONS SOUS RESERVE DES APPROVISIONNEMENTS

SAINT PAULIN SANS SEL - BEURRE

PÂTISSERIE SANS SUCRE
LA PRESENCE D'ALLERGENE MAJEUR FIGURE SUR L'ETIQUETTE DE LA BARQUETTE

GRATIN DAUPHINOIS AUX CHAMPIGNONS
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24 VELOUTÉ DE POTIRON

MACÉDOINE DE LÉGUMES

BLANQUETTE DE VOLAILLE

VELOUTÉ DE POTIRON VELOUTÉ DE POTIRON

FEUILLETÉ DE LÉGUMES TERRINE DE SAUMON SAUCE CIBOULETTE

PAUPIETTE DE VEAU FORESTIER BLANQUETTE DE VOLAILLE

RIZ GRATIN DAUPHINOIS AUX CHAMPIGNONS

LÉGUMES BLANQUETTE

CARRÉ FRAIS - BEURRE CARRÉ FRAIS - BEURRE

PUDDING PUDDING

FRUIT DE SAISON

BROCOLIS BROCOLIS

FRUIT DE SAISON

VELOUTÉ DE LÉGUMES VELOUTÉ DE LÉGUMES

PÂTÉ DE FOIE ET CONDIMENT TARTE PROVENCALE TOMATES VINAIGRETTE

PÂTES RIZ RIZ

CHANTENEIGE - BEURRE

CRÈME CARAMEL

VELOUTÉ CRÉCY

QUICHE LORRAINE

SAUTÉ DE DINDE AU CURRY

PÂTES

PIPERADE DE LÉGUMES

CHANTENEIGE - BEURRE

FROMAGE BLANC AUX FRUITS

VELOUTÉ CRÉCY

FRUIT DE SAISON

POMMES VAPEUR

HARICOTS VERTS HARICOTS VERTS

SALADE STRASBOURGEOISE

TOMATE FARCIE SAUCE TOMATE

RIZ

LOUVEA

POTAGE DE POIS CASSÉS

SALADE MAROCAINE

TAJINE DE KEFTA AUX OLIVES

POMMES VAPEUR

GOUDA - BEURRE

TARTE À L'ABRICOT

POTAGE DE POIS CASSÉS

RILLETTES ET CONDIMENT

RÔTI DE PORC À LA MOUTARDE À 
L'ANCIENNE

PURÉE DE CÉLERI

GOUDA - BEURRE

COMPOTE DE POMMES

VBF : Viande Bovine Française


